
國立屏東科技大學  九十四  學年度  碩士班暨碩士在職專班招生考試 

食品衛生與安全 試題 

一、 請說明如何從腐敗罐頭中檢出之微生物性質來判斷造成罐頭腐敗的原因。（25分） 

二、 請舉出五種簡單判定毒菌蕈的方法。（25分） 

三、 請說明黃變米的種類及其造成黃變米的原因菌、所產生的毒素以及危害人体的部位。

（25分） 

四、 請在細菌性食中毒中各舉出二種感染型食中毒與毒素型食中毒之原因菌、污染源及其

預防方法。（25分） 

 


